
オーガニックヘンプフラワー

Price: $6.50 元の価格は  $6.50 でした。 $6.00現在の価格は  $6.00 です。

オーガニックヘンプフラワーとは何ですか？

オーガニックヘンプフラワーは、オーガニックヘンプシードをコールドプレスで搾油した後に残る脱油されたプレスケーキを細かく粉砕して作られています。この穏やかな機械加工により、豊富なタンパク質、豊富な食物繊維、そしてマグネシウム、鉄、亜鉛といった必須ミネラルを含む貴重な微量栄養素が保持されます。独特のナッツのような土っぽい風味と自然な緑がかった色合いを持つオーガニックヘンプフラワーは、グルテンフリーや植物由来の食品の栄養価、食感、そして魅力を高めたいと考えている方にとって最適な選択肢です。

 HEMPLAND organic agri-tech inc. Email: info@hemp-land.com

Page 1 of 5 https://www.hemp-land.com



オーガニックヘンプフラワーの卓越した汎用性と栄養密度をぜひご体験ください。オーガニックヘンプシードを細かく粉砕したプレスケーキから生まれた、サステナブルでグルテンフリーの代替品です。このユニークなフラワーは、植物由来の完全なタンパク質、食物繊維、必須ミネラルを豊富に含み、より健康的で機能性に優れた、アレルギーに配慮した製品の開発を目指すメーカーにとって貴重な原料です。当社のオーガニックヘンプフラワーは、ベーカリー、スナック、機能性食品など、幅広い用途に、土のような風味と豊かな栄養をもたらします。

仕様

パラメータ 詳細

原材料 有機麻の実ケーキ（搾油残渣）

処理 石臼で挽いてふるいにかけたもの（ 70～ 100メッシュ）

タンパク質 30～ 35%（乾燥ベース）

食物繊維 40～ 45%（不溶性 30%、可溶性 10～ 15%）

脂肪 8～ 12%（オメガ 3/6が豊富）

炭水化物 ≤15%（正味炭水化物 : ≤5%）

水分 ≤8%

色 /風味 ライトベージュ、ナッツのような土っぽい色

粒子サイズ 70～ 100メッシュ（ 150メッシュまで調整可能）

貯蔵寿命 18ヶ月（涼しく乾燥した場所に保管）

主な特徴

優れた栄養プロファイル :
完全な植物性タンパク質の宝庫で、筋肉の健康と全体的な活力に必要なすべての必須アミノ酸を提供します。
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食物繊維が豊富 :
水溶性繊維と不溶性繊維の両方が含まれており、消化の規則性、腸の健康、満腹感を促進します。
天然のグルテンフリー :
グルテン過敏症、セリアック病、またはグルテンフリーの食事をしている人にとって理想的な小麦粉の代替品です。
ミネラルが豊富 :
エネルギー代謝、血液の健康、免疫機能に不可欠なマグネシウム、鉄、亜鉛などの必須ミネラルの天然源です。
必須脂肪酸の優れた供給源 : 油を除去しても、オメガ  3 やオメガ  6
などの健康的な残留脂肪が残っています。
持続可能で環境に優しい :
麻は、最小限の水と農薬を必要としない、非常に持続可能な作物であり、環境に配慮したブランド価値観と一致しています。
多用途のベーキングおよび料理の材料 : 独特の風味と機能特性により、幅広い用途に適しています。
オーガニックおよび非遺伝子組み換え認証済み :
オーガニック認証済みで遺伝子組み換えでないヘンプから作られており、健康志向の消費者の共感を呼ぶクリーンラベル成分を保証します。

応用

オーガニックヘンプフラワーは、用途が広く機能性に優れた原料で、食品業界における幅広い B2B
アプリケーションに最適です。

グルテンフリーのベーキング :
パン、マフィン、クッキー、パンケーキ、ブラウニーなどの従来の小麦粉の一部の代替品として、タンパク質と繊維の含有量を増やします。
機能性焼き菓子 :
健康を重視したビスケット、クラッカー、スナックバーの栄養プロファイルを強化します。
植物由来の肉代替品 :
ビーガンバーガー、肉を使わないパン、その他の植物由来の風味豊かな製品に結合剤やタンパク質増強剤として組み込まれています。
スナック食品 :
高繊維、高タンパク質のスナックバイト、エネルギーボール、風味豊かなクラッカーの製造に使用されます。
栄養補助食品 :
粉末状の食事代替品、プロテインブレンド、機能性グリーンミックスなどの基本成分として。
パスタと麺類 : グルテンフリーのパスタと麺類に栄養価と独特の食感を加えます。
スムージーとシリアルのトッピング :
すぐに食べられるシリアルに加えたり、粉末スムージーミックスの材料として使用して栄養価をさらに高めることができます。

あなたのビジネスに当社のオーガニックヘンプフラワーを選ぶ理由とは？

 HEMPLAND organic agri-tech inc. Email: info@hemp-land.com

Page 3 of 5 https://www.hemp-land.com



オーガニックヘンプフラワーのニーズについて当社と提携することで、主要な市場動向と消費者の需要に合致した優れた持続可能な原料を確保できます。

クリーン  ラベルとオーガニックの要求を満たす :
当社のオーガニック認定ステータスは、天然で健康的な製品に対するブランドの取り組みを直接サポートします。
グルテンフリー市場に対応 :
急速に増加するグルテンフリー消費者層のニーズに応える、優れたアレルギー対応オプションを提供します。
栄養価の強調 : 高タンパク質、高繊維、必須ミネラル含有量で製品の魅力を高めます。
持続可能で倫理的な調達 :
麻の環境に優しいというストーリーを活用して、環境意識の高い消費者にアピールします。
一貫した品質と機能性 :
当社の細心の注意を払った処理により、一貫した焼き上がりと機能特性を備えた信頼性の高い製品が保証され、製造が最適化されます。
信頼性の高い  B2B 供給 :
当社は、お客様の数量要件を効率的かつ一貫して満たすことができる、堅牢で拡張可能なサプライ
チェーンを提供します。
専用テクニカル  サポート : 当社のチームは、包括的なデータ  シート、分析証明書  (CoA)
、専門家のガイダンスを提供し、お客様の研究開発、処方、規制遵守をサポートします。

よくある質問

Q: What is the typical protein and fiber content of your Organic Hemp Flour?

A: Our Organic Hemp Flour typically contains 30-35% protein and 30-35% dietary fiber on a dry
basis. Exact percentages are provided on the Certificate of Analysis (CoA) for each batch.

Q: Is Organic Hemp Flour a complete protein?

A: Yes, Organic Hemp Flour contains all nine essential amino acids, making it a complete plant-
based protein.

Q: How does Organic Hemp Flour perform in baking compared to wheat flour?

A: As a gluten-free flour, Organic Hemp Flour won't provide the same elasticity as wheat flour. It's
often best used as a partial substitute (e.g., 10-25% of total flour) in recipes to add nutrition and a
unique flavor while maintaining desired texture. For 100% gluten-free products, it pairs well with other
gluten-free flours.
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Q: What is the shelf life and recommended storage for bulk quantities?

A: Our Organic Hemp Flour typically has a shelf life of 12-24 months from the manufacturing date
when stored in a cool, dry place, away from direct sunlight and moisture, in its original sealed
packaging. Specific bulk storage recommendations will be provided with your order documentation.

Q: Does Organic Hemp Flour impart a strong flavor to finished products?

A: Organic Hemp Flour has a distinct nutty and earthy flavor. Its intensity will vary depending on the
inclusion rate. It generally complements savory and rustic baked goods well. For more delicate flavors,
a lower inclusion rate is recommended.

パッキング

Want to learn more about this product or have any questions?

View Product Page: オーガニックヘンプフラワー
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